Fiche de Données Techniques

CUISINE

Grill E Great

Nettoyant pour gril et four - Prét a I'emploi

GRILL E GREAT est un produit prét a I'emploi, a usage intensif, formulé pour nettoyer rapidement et efficacement les fours
et les grils. GRILL E GREAT est concu pour pénétrer rapidement les dépobts graisseux et accélérer le processus de nettoyage.
La nouvelle approche de GRILL E GREAT en matiére de nettoyage permet de gagner du temps et d'’économiser de I'argent
en réduisant les taches désagréables associées au nettoyage des fours et des grils. Il est également efficace sur l'acier
inoxydable, les surfaces de cuisson, les hottes, les friteuses et les ustensiles de cuisine.

e Nettoyeur robuste e Pénétre dans les graisses et les huiles

e Multi-surfaces

APPLICATIONS e

Acier inoxydable

Surfaces de cuisson

Hottes

Friteuses

Ustensiles de cuisine _a
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ATTRIBUTS DU PRODUIT E. B
.

Apparence: liquide transparent
Couleur: violet

Mousse: aucun

Odeur: aucun

pH: 13.0-14.0

Emballage Code

4x3.78L . 1100280-4cs P R ‘ M X
A ®



MODE D’EMPLOI

Pour obtenir des résultats optimaux de la formulation unique de GRILL E GREAT, préchauffer la surface de cuisson a 820C
(1800F), puis éteindre le feu avant d’appliquer le produit. Porter de longs gants en caoutchouc et des lunettes de protection
lors de l'utilisation de ce produit.

Fours commerciaux: A I'aide d’une brosse ou d’un pulvérisateur a jet grossier, appliquer le nettoyant directement sur les
parois, les grilles, les brileurs et le verre. Laisser GRILL E GREAT agir pendant 5 a 15 minutes. Il faudra peut-étre agiter
légerement les taches tenaces a I'aide d’'un tampon a récurer en nylon doux. Essuyer avec un chiffon ou une éponge
humide, en rincant fréquemment.

Grils: Appliquer généreusement a I'aide d'un chiffon, d’'une brosse ou d’un vaporisateur a jet grossier. Laisser GRILL E
GREAT agir pendant 5 a 10 minutes. Essuyer a 'aide d’un chiffon propre et humide. Bien rincer a I'eau potable. Essuyer.
Appliquer une mince couche de graisse pour empécher la surface de rouiller.

CONSEIL: Si les surfaces sont trop chaudes et le produit trop sec, ajouter de I'eau.
UTILISATION DANS LES USINES ALIMENTAIRES: Tous les aliments doivent étre retirés ou recouverts avant I'utilisation,

et les surfaces en contact avec les aliments doivent étre soigneusement rincées a I'eau potable afin gqu'il n'y ait pas de
contamination des aliments apreés l'utilisation du produit.

Application:
Fours commerciaux Prét a 'emploi
Grills Prét a 'emploi

STOCKAGE

Stocker dans un récipient résistant a la corrosion avec doublure intérieure résistant a la corrosion. Conserver uniguement
dans le récipient d'origine. Garder sous clef. Stocker dans un endroit bien ventilé. Maintenir le récipient fermé de maniére
étanche.

MANIPULATION SECURITAIRE

Avant l'utilisation, assurez-vous que les employés lisent et comprennent les étiquettes du produit et la Fiche de Données de
Sécurité. Le mode d'emploi se trouve sur I'étiquette et la fiche technique.Les employés peuvent trouver les avertissements de
danger, les mises en garde et les procédures de premiers soins sur les FDS. Pour obtenir les FDS, allez en ligne a projectclean.
com ou téléphonez au 1 800 663-9925. Une utilisation non appropriée peut causer des dommages ou des blessures.
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