
Max Pro Detergent

MAX PRO DETERGENT est un détergent alcalin hautement concentré pour le lavage automatique en machine des couverts, 
de la vaisselle, des verres, des articles en plastique, des chaudrons et casseroles. MAX PRO DETERGENT élimine les 
salissures difficiles telles que le rouge à lèvres, le sucre, la crème et plus encore. 

Garde le lave-vaisselle propre et exempt 
de tartre

Pour les machines à basse et à haute température 

Spécialement formulé pour le lavage 
automatique en machine 

Formulé aux fins d’utilisation dans les emplacements à gros 
volume où les résultats et les coûts sont importants  

4 x 3.78 L 
18.9 L 

1100322-4cs 
1100322-18.9

APPLICATIONS

Détergent alcalin puissant pour lave-vaisselle · Non chloré  

Verrerie 
Coutellerie 
Vaisselle 

Batterie de cuisine 
Électroménagers 
Chaudrons et casseroles 

CUISINE

Fiche de Données Techniques

Emballage Code

ATTRIBUTS DU PRODUIT
Apparence: liquide transparent
Couleur: rouge
Mousse: aucun 
Odeur: doux
pH: >13.0



Lavage de la vaisselle: Le système de distribution automatique distribue MAX PRO DETERGENT dans le lave-vaisselle 
directement à partir du contenant d’expédition, aux concentrations préréglées. Pour obtenir les meilleurs résultats, il faut 
régler la température de l’eau entre 60 °C et 65 °C (140 °F et 150 °F). 
 
Lavage du verre: Le système de distribution automatique distribue MAX PRO DETERGENT dans le lave-vaisselle directement 
à partir du contenant d’expédition, aux concentrations préréglées. Les verres doivent être rincés et assainis après le lavage 
avec un agent de rinçage/d’assainissement approuvé, tel que Sanidine. 
 
Systèmes automatiques de la hotte/de filtration: Distribué automatiquement, généralement par minuterie, dans des 
concentrations préréglées pour maintenir les systèmes exempts de graisse et prévenir les problèmes de blocage. 
 
UTILISATION DANS LES USINES ALIMENTAIRES: Tous les aliments doivent être retirés ou recouverts avant l’utilisation, 
et les surfaces en contact avec les aliments doivent être soigneusement rincées à l’eau potable afin qu’il n’y ait pas de 
contamination des aliments après l’utilisation du produit.   
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MODE D’EMPLOI

Avant l’utilisation, assurez-vous que les employés lisent et comprennent les étiquettes du produit et la Fiche de Données de 
Sécurité. Le mode d’emploi se trouve sur l’étiquette et la fiche technique.Les employés peuvent trouver les avertissements de 
danger, les mises en garde et les procédures de premiers soins sur les FDS. Pour obtenir les FDS, allez en ligne à projectclean.
com ou téléphonez au 1 800 663-9925. Une utilisation non appropriée peut causer des dommages ou des blessures.

STOCKAGE

MANIPULATION SÉCURITAIRE

Stocker dans un récipient résistant à la corrosion avec doublure intérieure résistant à la corrosion. Conserver uniquement 
dans le récipient d’origine. Garder sous clef. Conserver dans un endroit sec, frais et bien ventilé.


